Dichtheit und Hygiene
wird gross geschrieben Anwendungsbeispiel

Kuchen und Lebensmittellager

In Kiichen und Lebensmittellager gilt der Hygiene héchste Prioritat. Wasser, Ol
und Fett erfordern einen Belag, der rutschhemmend ausgebildet ist. Zudem soll
der Boden zu einem angenehmen Arbeitsumfeld beitragen. Mit einem fugenlo-
sen Kunstharzbelag kdnnen genau diese Anforderungen abgedeckt werden.

Edelmann Boden + Beldge



Ort Objekt Flache Jahr Belagstyp

Biberstein Kliche 130 m2 2005 ROWOFLOOR - Einstreubelag
Schaffhausen  Klubkiiche 65 m2 2006 ROWOSOL - Coloreinstreubelag
Grenchen Kliche 105 m2 2006 ROWOFLOOR - Einstreubelag
Schwarzenburg Fleischverarbeitung 130 m2 2006 ROWOFLOOR - Einstreubelag
Bern Kliche 65 m2 2006 ROWOFLOOR - Einstreubelag
Schénbuhl Truppenkiiche 130 m2 2007 ROWOFLOOR - Einstreubelag
St. Gallen/Basel Umschlagraume 65 m2 2007 ROWOFLOOR - Einstreubelag
Schénenwerd  Kiiche / Abwaschen 180 m2 2007 ROWOSOL - Coloreinstreubelag
Solothurn Schulklche 84 m2 2007 ROWOSOL - Dekorfliessbelag
Bern Fachhochschule 152 m2 2008 ROWOGRAN - Gummigranulat
Rumlang KuhlrAume und Umschlag 120 m2 2008 ROWOFLOOR - Einstreubelag
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